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ANFRAGEN | BERATUNG | RESERVIERUNG

Unsere Restaurantleitung Frau Nicole Rick steht
Ihnen bei der individuellen Ausrichtung lhrer
Veranstaltung gerne zur Verfligung.
Vereinbaren Sie einfach einen unverbindlichen
Beratungstermin im Brauhaus oder kontaktieren
Sie uns telefonisch, per E-Mail oder Fax.

Ihre Ansprechpartnerin:
Nicole Rick

Tel. (04561714811
Fax (045 24)1555
Mail nr@kluevers.com
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VORSPEISE € 26,50

pro Person

Kartoffelsuppe oder

Brokkoli-Creme-Suppe
oder Rinderkraftbriihe

HAUPTGANGE
Holzféllersteaks vom Lavagrill mit Krauterbutter
Schweinefilet in Pfefferrahm- oder Krautersahnesauce
Putenmedaillons in Paprikarahm
Sauerfleisch und Roastbeef mit Remoulade und Senf
Matjes und Raucherfischware
Herzoginkartoffeln, Bratkartoffeln, Kartoffelgratin
Gemisevariation (Blumenkohl, Méhren, Erbsen, Brokkoli)

Salate (Eisbergsalat, Tomate, Gurke, M&hren, Rucola) mit 2 Dressings

Partysonne mit Butter

DESSERT

Mousse au Chocolat, Rote Griitze mit Vanillesauce

VORSPEISE € 22,50

Rinderkraftbriihe pro Person

HAUPTGANGE
Rosa gebratenes Roastbeef, Sauerfleisch, Schnitzel ,Wiener Art*
Matjesfilets ,Hausfrauen Art“, hausgebeizter Lachs, gediinstetes

Dorschfilet in Senfsauce

Bratkartoffeln, Salzkartoffeln
Bunte Blattsalate, Tomatensalat, Gurkensalat mit verschiedenen
Dressings
Bohnen oder Méhren und Erbsen

DESSERT

Holsteiner Rote Griitze mit Vanillesauce

+ (h/ﬁéﬂﬁ%f € 26,50

pro Person

VORSPEISE
Krabbensuppe

HAUPTGANGE

Matjesvariation (Matjes, Aalrauch- und Krdutermatjes)

Hausfrauensauce und Speckstippe
Raucherfischvariation

(Makrele, Stremellachs, Raucherlachs, Forelle, Heilbutt)

Meerrettich und Honig-Senf-Sauce
Gediinstetes Dorschfilet mit Dijon-Senfsauce
Gebratenes Zanderfilet mit Blattspinat und Zitronensauce

DESSERT

Mousse au Chocolat, Rote Griitze mit Vanillesauce

Saisonbo Pt

VORSPEISE € 28,50

pro Person

Kartoffelsuppe oder
Wirsingrahmsuppe

HAUPTGANGE
Entenkeule auf Backobst, Wildschweinbraten mit Jus
Gebratenes Zanderfilet mit Weikweinsauce
Spitzkohl, Apfel-Rotkohl, Speckbohnen
KloRe, Herzoginkartoffeln, Kartoffelpliree
Ré&ucherfischauswahl mit Meerrettich und Honig-Senf-Sauce
Partysonne mit Butter

DESSERT

Mousse au Chocolat




